Dessertkreationen und Dessertweine

Dessert-Traume

Hausgemachtes Caramelkopfli
garniert mit Friichten

Apfelchiechli

mit Zimtzucker und Vanillesauce

Zuger Kirschtorte vom Hause Treichler
dem Erfinderhaus der Zuger Kirschtorte

Luftiger Beerentraum
Beeren an luftiger Philadelphia-Quarkcreme
mit knusprigen Nuss-Streuseln

CHF 9.50

CHF 11.50

CHF 7.50

CHF 11.50

Unsere Klassiker

Crema Catalana CHF 10.50
mit caramellisiertem Rohrzucker

Tiramisu CHF 10.50
die Spezialitat aus ltalien

Schokoladenkuchen CHF 11.50

mit fliissigem Kern und Ananascarpaccio

Aus unserer Kasevitrine... pro 509 CHF  8.50
Auswahl reifer Kdsesorten

Kuchen und Wahen
von 14.00 bis 18.00 Uhr frisch an unserem Buffet

Harmonisch und passend zu unseren Desserts empfehlen wir Ihnen einen Schaumwein oder Siisswein

Moscato d'Asti DOCG 2010

Bosio, Santo Stefano Belbo

Cuvée Or, Charles Bonvin 2000

Inkl. MwSt.

1dl CHF 8.50

sd CHF  7.50

dom 11-12/ABI/AKo



